
Hähnchen 

 Ganze Hähnchen 800-1700g,  

o Lose, gebunden, gewürzt, halbiert, halbiert + gewürzt, lose + gewürzt 

 Filet, doppelt 

 Filet halb, ohne Innenfilet, kalibriert 

o Grillfilet, kalibriert 

o Edelfilet, kalibriert 

 Filet mit Haut  

 Innenfilet 

 Supreme 

 Brust mit Haut und Knochen 

 Schenkel ohne Rücken ( Gelenkschnitt ) 

 Unterschenkel 

 Oberschenkel 

o Oberschenkel, mit Haut ohne Knochen 

o Oberschenkel, ohne Haut ohne Knochen 

 Schenkel mit Rücken, verschiedene Kaliber 

 Flügel 

 Magen, Herz, Leber 

 Kleinfleisch 

 Haut 

 

 

Pute 

 Ganze Pute 7-15 kg 

 Weihnachtspute 3-7 kg 

 Brust ohne Haut und Knochen 

 Brust mit Haut 

 Brust mit Haut und Knochen ( Korb ) 

 Schnitzel 

 Medaillons 

 Oberkeule 

o Oberkeulenfleisch, mit Haut ohne Knochen 

o Oberkeulenfleisch, ohne Haut ohne Knochen 

o Oberkeule geschnetzelt 

o Oberkeulengulasch 

 Unterkeule 

o Unterkeule als Haxe geschnitten 

o Unterkeulenfleisch, 3mm 

 Flügel 

 Magen, Herz, Leber, Hälse 

 Haut, gebaadert 

 Rückenfett 

 

 



Suppenhühner, Remkes 

 4er oder 2er Karton 

 

 

Ente, deutsch  

 Männlich und weiblich 

 

Enten, französisch 

 Barbarie Enten Keulen 

 Barbarie Enten Brustfilet 

 

 

 

Kaninchen 

 Ganze Tiere 

 Keulen 

 Vorderläufe 

 Rücken 

 Rückenfilet 

 Leber 

 

Lamm 

 Keulen 

 Rücken 

 ausgelöster Rücken 

 Filet 

 Haxen 

 Schultern 

 

Gänse 

 Ganze Tiere 

 Keulen 

 Brüste 

 Flomen, Leber, Klein  

 

 

Frisches Wild aus dem Thüringer Wald 

 

 

Gefrorenes Wild, vorwiegend aus Deutschland und Osteuropa 

 

  



Importartikel: 

 Hähnchen Brust Filet, doppelt mit Innenfilet 

 Hähnchen Brust Filet, halb ohne Innenfilet 

 Hähnchen Innenfilet 

 

 Putenbrust, Hahn 

 Putenbrust, Henne 

 Puten Medaillons 

 Puten Oberkeulen 

 „ mit Haut ohne Knochen 

 „ ohne Haut, ohne Knochen 

 Puten Unterkeulen 

 

KIKOK, das etwas andere Hähnchen 

 Ganze Tiere 

 Halbes Filet ohne Innenfilet 

 Brust mit Haut und Knochen 

 Schenkel ohne Rücken 

 Grillsteak, ganzer Schenkel mit Haut, ohne Knochen 

 Flügel 

 Supreme 

 Wurst 

o Bratwurst 

o Bratwurstschnecke 

o Leberwurst FEIN oder GROB 

o Lyoner 

o Jagdwurst 

o Bierschinken 

 

 

PHINA 

 Ganze Tiere 7-10 kg 

 Brust ohne Haut und Knochen 

 Oberkeule 

 Schnitzel 

 


